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La indicacion
- geografica tequila

Lecciones de la primera Denominacion de Origen mexicana

José de Jestis Hernandez Lopez
CIESAS Occidente

4. Los impactos derivados del cultivo de agave azul

rata de un libro en el que se sintetizan algunos de
bajo el modelo de la agricultura industrial.

los temas que en mas de dos décadas han venido
trabajando la agrénoma Ana Valenzuela y el
social Alejandro Macias. Los principales temas son:
janizacion de la industria tequil y su ¢ _indicacion

Desde las primeras paginas se establece [
indicacié fica (que se refie




contiene graficos, esquemas, estadisticas, fotografias.
A continuacion destaco algunos puntos que atraviesan
la discusion de los diferentes capitulos.

Sobre las Denominaciones de Origen (DO)
Desde que este tipo de figuras hicieron su aparicion, se
caracterizaron porque ademas de ser una estrategia
seguida por productos locales para insertarse en los
mercados mundiales, estaban basadas en un derecho
colectivo de propiedad sobre el bien mercantilizado,
ademas de estar fuertemente apoyadas en las
propiedades distintivas de un terroir y de un saber
hacer, y por ultimo, tenian como finalidad la de ser un
instrumento de desarrollo local.

El caso del tequila es particular puesto que su DO no
se ajusta a las caracteristicas antes sefaladas, por
ello, no obstante el éxito econémico de la DOT, los
autores proponen varios campos de oportunidad
hacia donde ésta podria moverse a fin de considerar
también el desarrollo social regional y el abatimiento
de problemas socioambientales. El primero de ellos se
refiere a que si bien la proteccion de la patente de la
DOT es propiedad del Estado mexicano, la operatividad
y regulacion de la misma, no experimenta ningun tipo
de evaluacion por alguna entidad gubernamental:
Una vez conseguida la delimitacion del gran poligono
donde se puede producir tequila y cultivar agave para
procesarlo, lo que suceda al interior ha sido poco
atendido hasta ahora.

El segundo campo de oportunidad refiere a
la necesidad de transitar de la exportacion de
volumen “casi genérico” a otro modelo basado en la
diferenciacion, en la cual se destaquen
las particularidades
regionales
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e intrarregionales de cada producto, entendiendo
la calidad como la conjuncion de terroir, practicas
responsables y un saber hacer especifico. Esta
diferenciacion conviene elevarla al nivel normativo.

Una tercera oportunidad refiere a la existencia de
condiciones para que desde el mismo decreto de
delimitacion de la DO, se estipulen las técnicas y
fuentes de azlcares que influyen en la obtencion
de un tequila de calidad: Por mencionar una fase
del proceso productivo, en la coccion del agave se
identifican los mismos métodos tradicionales que
modernos; con los azlcares no hay restricciones, ni
tampoco en las maneras de destilar, pero de manera
incongruente si hay restriccion con respecto al uso de
unsolo tipo de agave. El Gltimo campo de oportunidad
es una invitacion que se desprende de las anteriores:
La necesidad de subdividir la generalizada, amplia y
poco coherente DO. Esta subdivision puede ser en dos
o mas pequefas DOs, pero siempre a partir de s6lidos
criterios, por ejemplo, las condiciones ambientales
(fisicas, bioldgicas, naturales), asi como las practicas
culturales de grupos especificos (las maneras de
cultivar el agave).

La sustentabilidad del cultivo agavero

El aumento en la produccion de tequila en las tltimas
dos décadas, es decir, desde que se cre6 el Consejo
Regulador del Tequila, ha tenido su complemento
en un aumento de la superficie agavera. De manera
coincidente, en estas décadas se ha consolidado el
cultivo bajo un esquema de agricultura industrial,
en detrimento de otras formas, como la pequefia
produccion campesina familiar.

Lo anterior ha propiciado un incremento en el uso de
agroquimicos. Los autores muestran a partir de unos
estudios de caso como los indicadores de manejo
agricola, tanto en el sistema de produccion ejidal como
en el empresarial, manifestaron una disminucion en
la diversidad de cultivos, un incremento de plagas

y enfermedades, y por ende, un aumento en el
uso de pesticidas asi como laboreo excesivo de
suelos.
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cantidad de materia organica y en la compactacion
de suelos. Ademas, en algin momento podrian
presentarse problemas de toxicidad en la materia
prima, en el producto final o en el consumidor.

Cierto es que ha habido capacitaciones técnicas para
implementar practicas agricolas “sustentables”; sin
embargo, la forma como se ha cuidado la planta y
también la tierra no han sido las mejores. La mirada
se ha concentrado en las plagas y se ha desatendido
la incorporacion de nutrimentos y abonos, lo cual sigue
una logica extractiva de nutrientes de la tierra.

En sintesis, esta forma de producir tequila “crea una
serie de externalidades cuyos costos, al ser de orden
publico y no estar incorporados en las funciones de
produccion de las empresas, desvirttan la eficiente
asignacion de los recursos”. Pero ademas de los
danos ambientales, esa forma de producir camina
en sentido contrario a las pretensiones de una
DO, puesto que se supone que la sustentabilidad

y las externalidades positivas son asuntos
fundamentales.

Asi, dadas las consecuencias que la produccion de
agave genera en el medio ambiente, tanto por el
manejo agricola como por la expansion de la superficie
cultivada—pues en varios casos implica deforestacion—
algunas de las oportunidades identificadas por los
autores son las siguientes:

1. Talesimpactos puedenreducirseapartirdeacuerdos
entre las industrias tequileras que producen
agave, uniones de productores y proveedores de
servicios e insumos de agroquimicos, donde se
establezcan reglamentos que permitan disminuir
la intensificacion de la agricultura, reduciendo la
labranza de suelos y la aplicacién de pesticidas,
asi como promoviendo practicas para aumentar la
fertilidad de los suelos.

2. El cultivo de agave, y no solo el paisaje, deben ser
elevadosalnivelde patrimonionaturalycultural.Yen
lugar de adoptar una perspectiva homogeneizante,
deben estudiarse las particularidades de esos
patrimonios a fin de reconocer y en lo posible
ampliar la riqueza genética de los agaves

: ecies y cultivares), y por lo tanto, las

practicas culturales que han

contribuido a su permanencia en el tiempo.

La normatividad que garantice el reconocimiento
de ese patrimonio bio, geo y sociodiverso debe, por
ende, ser inclusiva.

.Debe considerarse la produccion de tequilas

organicos o tequilas cuyos duefios han iniciado la
transicion a practicas sustentables, informandolo a
los consumidores para que aprecien su calidad, asf
como generalizar la implementacion de practicas
mas amigables con el medio ambiente en el manejo
de desechos industriales e impulsar estrategias de
comercio justo a favor de los productores que las
aplican.

. Conviene reducir el uso de insumos y mejorar

las condiciones del manejo de suelos, lo cual
favorecera la sustentabilidad del manejo actual
de un monocultivo con un considerable descenso
en su variabilidad genética que explica en parte la
vulnerabilidad a plagas y enfermedades.

. Deben realizarse evaluaciones en la region con

respecto a indicadores. como la intoxicacion po
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uso de pesticidas, las condiciones de los mantos
freaticos, la contaminacion de afluentes, la
eliminacién de vegetacion primaria para plantar
agave, el cambio en el uso de suelo, etcétera. Debe
promoverse la conservacion de suelos y disminuirse
el uso de maquinaria agricola asi como el menor uso
de plaguicidas.

Por Gltimo, es importante analizar las politicas de
desarrollo de la cadena productiva agave-tequila a fin
de que se incluya la agricultura campesina y se inserten
los pequefios productores herederos de la tradicion
mezcalera a la nueva fase expansionista de la industria.

La trazabilidad de los productos

Los autores recuerdan que uno de los objetivos que
persiguen las indicaciones geograficas europeas es
el de la armonizacion y defensa de los productos
agricolas y alimenticios como estrategia para evitar la
disminucién de poblacion rural. De ahi que “indicar”
de donde proviene un producto, como se elabora
(saber hacer), por quién y como se aprovechan los
recursos del entorno, es clave. En el caso del tequila,
la trazabilidad de la bebida y su materia prima, y la
puesta en valor de las particularidades geograficas
se han orientado mas hacia el paisaje y su promocion
turistica que al proceso productivo. Aqui algunas de
las oportunidades planteadas por los autores son:

1. Distinguir los productos a partir de su calidad y
trazabilidad, a fin de contar con un planteamiento
mercadoldégico, econdémico y de proteccion
intelectual colectiva mas competitivo y semejante
a los exitosos casos europeos.

2. Impulsar las investigaciones tendientes a la
diferenciacién y a la zonificacion que valore las
distintas condiciones edafologicas, climaticas,
altitudinales, de cada lugar donde se cultiva agave
y se produce tequila.

3. Fomentar la insercion en los mercados de

productos provenientes directamente de pequefios

productores o artesanos, asi como de bebidas
elaboradas mediante procesos tradicionales.

La adopcion de politicas de trazabilidad provocara la
necesaria diferenciacion de regiones o terroirs, esto
es de particulares formas de produccion, por agentes
locales en espacios geograficos bien delimitados.
Ello a su vez propiciara otras condiciones para la
organizacion de los agaveros y de los industriales,
controlando los ciclos de escasez y de abundancia, asi
como para evitar el empobrecimiento de productores,
y su posible migracion.

La normatividad pendiente

La demanda por normatividad es un llamado a la
certidumbre tanto para productores, como para
consumidores y comercializadores. En este sentido
se reconoce que cada dia la industria tequilera
cuenta con una mayor normatividad, empero,
algunas normas deben revisarse a décadas de su
existencia: “La normatividad de los afos setenta
exigio sin darse cuenta de las consecuencias, el uso
de una sola variedad al estilo de los vinos varietales
del nuevo mundo”, en otros casos, todavia hay
una ausencia de normatividad que especifique
lo que antes se sefalaba: Las condiciones de
produccién patrimoniales del tequila (saber hacer),
y las condiciones naturales-ambientales que dan
especificidad a la bebida.

La expansién de una industria que hace uso del
patrimonio colectivo, obliga a la reflexion y a una
consideraciéon mayor de los reglamentos sobre los
impactos ambientales de su actividad, asi como a la
socializacion de los beneficios y no s6lo de los costos.
Aunado a ello deben adecuarse las politicas agricolas
y de desarrollo rural para renovar las oportunidades
de un desarrollo con equidad para los pequefos
agricultores. La exclusién de cultivares (sigiin y
criollo), va de la mano de la exclusion de quienes
saben como cultivarlos.
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Se requiere ademas de mecanismos de control que
limiten el crecimiento innecesario de la superficie
agavera, definiendo con mayor precision las
delimitaciones de las regiones tequileras. Para ello
se requiere de la participacion coordinada de todos
los actores involucrados en la cadena (industriales,
agricultores, intermediarios, etcétera), y sobre todo,
el compromiso auténtico de las autoridades con el
medio ambiente. Un llamado mas de los autores es
sobre el fomento de una normatividad mas especifica
que transite de parametros fisico-quimicos hacia
otros de calidad en las materias primas, y a informar al
consumidor respecto de los procesos sequidos para la
elaboracion de tequila.

En suma, considero que estos temas deberian ser
discutidos en foros donde participen los diferentes
integrantes en la produccion de agave y tequila. La
lectura de este libro sera un aliciente para trabajar
en pro de procesos productivos mas sustentables,
generadores de externalidades positivas, con
capacidad para desparramar sus beneficios al menos
a nivel regional. Yz
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